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UNIT 1: MIKROORGANISMA 

UNIT 1: MICROORGANISMS 

 

JENIS-JENIS 
MIKROORGANISMA 

TYPES OF 
MICROORGANISMS 

Bakteria 

Bacteria 

Virus 

Virus 

Kulat 

Fungi 

Protozoa 

Protozoa 

CIRI-CIRI 
MIKROORGANISMA 

CHARACTERISTICS OF 
MICROORGANISMS 

Bernafas 

Breath 

Bergerak 

Move 

Membiak /  
Membesar 

Grow 

KEGUNAAN 

USES 

Membuat makanan 

Make food 

contoh: 

example: 

- roti 

bread 

- tapai 

tapai 

- tempe 

tempe 

Membuat baja 

Make fertiliser 

KESAN BERBAHAYA 

HARMFUL EFFECTS 

Menyebabkan  
penyakit 

Cause illnesses 

contoh: 

example: 

- keracunan 
makanan 

food poisoning 

- pereputan gigi 

tooth decay 

Mengakibatkan 
penyakit berjangkit 

Cause contagious 
diseases 

contoh: 

example: 

- selesema 

flu 

- campak 

measles 

- cacar 

chickenpox 

- sakit mata 

conjunctivitis 

- beguk 

mumps 

Mikroorganisma tidak boleh dilihat dengan 

mata kasar 

Microorganisms cannot be seen with naked eyes 

Mikroorganisma boleh dilihat dengan menggunakan 

mikroskop 

Microorganisms can be seen by using a microscope 

Mikroorganisma merupakan hidupan yang 

sangat seni 

Microorganisms are very tiny living things 
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JENIS-JENIS MIKROORGANISMA 

TYPES OF MICROORGANISMS 

 

 
  Cendawan        Yis                 Kulapuk 
  Mushroom      Yeast                  Mould 

 
 
 

 

Kulat 

Fungi 

Dijumpai di:  

Found in: 

Tempat yang lembap 

Damp place 

Tempat yang gelap 

Dark place 

Contoh: 

Example: 

Yis 

Yeast  

Mushroom 

Cendawan 

Kulapuk 

Mould 

Dikelaskan sebagai 
tumbuhan 

TETAPI 

tidak boleh 
menghasilkan 

makanannya sendiri 

Classified as plants 

BUT  

they do not make their 
own food 
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JENIS-JENIS MIKROORGANISMA 

TYPES OF MICROORGANISMS 

 

 

 

Bakteria 

Bacteria 

Dijumpai di: 

Found in: 

Air 

Water 

Udara 

Air 

Tanah 

Soil 

Makanan 

Food 

Haiwan 

Animals 

Badan organisma 
yang telah mati 

Dead bodies of 
organisms 

Wujud dalam pelbagai 
bentuk: 

Exist in various shapes: 

Kokus 

Coccus 

Berbentuk sfera 

Spherical-shaped 

Basilus 

Bacillus 

Berbentuk rod 

Rod-shaped 

Vibrio 

Vibrio 

Berbentuk koma 

Comma-shaped 

Spirillum 

Berbentuk berpilin 

Spiral-shaped 
Bakteria yang boleh menyebabkan penyakit dipanggil sebagai kuman 

Bacteria that can cause disease is called germs 
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JENIS-JENIS MIKROORGANISMA 

TYPES OF MICROORGANISMS 

 

 
 

 
Bentuk berudu              Bentuk rod               Bentuk sfera 

           Tadpole-shaped             Rod-shaped          Spherical-shaped 
 

Virus 

Virus 

Merupakan mikroorganisma 
PALING KECIL 

THE TINIEST microorganisms  

Hanya dapat dilihat dengan 
menggunakan MIKROSKOP 

ELEKTRON 

Can only be seen by using an 
ELECTRON MICROSCOPE 

TIDAK: 

- Makan 

- Bernafas 

- Berkumuh 

DO NOT: 

- Eat 

- Breathe 

- Excrete 

Membiak dalam: 

- Badan organisma lain 

- Sel perumah 

Reproduce in: 

- The body of  a living organism 

-  A host 

Wujud dalam pelbagai bentuk: 

Exist in various shapes: 

Bentuk rod 

Rod-shaped 

Bentuk berudu 

Tadpole-shaped 

Bentuk sfera 

Spherical-shaped 
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JENIS-JENIS MIKROORGANISMA 

TYPES OF MICROORGANISMS 

 

 
 
 
 

    
    Ameba       Paramesium 
    Amoeba      Paramecium 

 

Protozoa 

Protozoa 

Merupakan 
mikroorganisma PALING 

BESAR 

THE LARGEST 
microorganisms  

TIDAK BOLEH dilihat 
dengan mata kasar 

CANNOT be seen with 
naked eyes 

Dijumpai di: 

Found in: 

Air 

Water 

Kolam 

Ponds 

Sungai 

Rivers 

Paya 

Swamps 

Contoh: 

Example: 

Ameba 

Amoeba 

Paramesium 

Paramecium 
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CIRI-CIRI MIKROORGANISMA 

CHARACTERISTICS OF MICROORGANISMS 

 

CIRI-CIRI 
MIKROORGANISMA 

CHARACTERISTICS OF 
MICROORGANISMS 

Bernafas 

Breath 

Mikroorganisma mengambil 
gas OKSIGEN & 

membebaskan gas KARBON 
DIOKSIDA 

Microorganisms take in 
OXYGEN & release CARBON 

DIOXIDE 

Gas oksigen digunakan untuk 
mengurai tenaga di mana 

tenaga dibebaskan 

Oxygen is used to break down 
food in which the energy is 

released 

Contoh: 

Example: 

 

Proses pembuatan roti: 

Bread making process: 

 

Yis (contoh mikroorganisma jenis 
kulat) bernafas & membebaskan 
gas karbon dioksida yang boleh 
mengembangkan adunan roti 

Yeast (example of microorganisms, 
type of fungi) breathes & release 

carbon dioxide that cause the 
bread dough to expand 

Membiak / Membesar 

Grow 

Membiak / 
Membesar dari 

segi: 

- saiz 

- bilangan 

 

Grow in terms of: 

- size 

- number 

Untuk membiak / membesar: 

To grow: 

 

Mikroorganisma perlukan: 

- air 

- makanan 

- oksigen 

- suhu yang sesuai (25 °C - 40 °C) 

 

Microorganisms need: 

- water 

- food 

- oxygen 

- suitable temperature (25 °C - 40 °C) 

Pada suhu rendah: 

kebanyakan mikroorganisma tidak aktif 

At low temperature: 

most microorganisms inactive 

 

Pada suhu terlalu tinggi: 

mikroorganisma mungkin akan mati 

At very high temperature: 

microorganisms may be killed 

Contoh: 

Example: 

 

Kulat (tompok hitam) tumbuh di atas roti yang lembap 

Fungi (black patches) grow on moist bread 

Bergerak 

Move 

Mikroorganisma bergerak 
untuk: 

Microorganisms move  to: 

 

- Mendapatkan makanan 

- Obtain food 

 

- Menjauhi keadaan tak sesuai 
seperti cahaya terang 

- Move away from unsuitable 
conditions such as bright light 
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KEGUNAAN MIKROORGANISMA 

USES OF MICROORGANISMS 

 

KEGUNAAN 
MIKROORGANISMA 

USES OF MICROORGANISMS 

Industri makanan 

Food industry 

Membuat roti 

Make bread 

Guna: yis 

Use: yeast 

* yis dicampur ke dalam adunan untuk 
membolehkannya naik & menghasilkan 

roti 

* yeast is added to dough to make it rise & 
produce bread 

Membuat tapai 

Make tapai 

Guna: yis 

Use: yeast 

* yis dicampur dengan ubi kayu ATAU pulut 

* yeast is added to tapioca OR glutinous rice 

Membuat tempe 

Make tempe 

Guna: yis 

Use: yeast 

* yis ditambah ke dalam campuran kacang soya + air + gandum 

* yeast is added to mixture of soya beans + water + wheat 

Penghasilan produk tenusu 

Production of dairy products 

 

Contoh: keju, yogurt 

Example: cheese, yoghurt 

Industri pertanian 

Agriculture industry 

Membuat baja 

Make fertilisers 

Guna: bakteria & kulat 

Use: bacteria & fungi 

Penghasilan antibiotik 

Production of antibiotics 

Fungsi antibiotik: 

Function of antibiotics: 

 

Membunuh atau memperlahan 
pertumbuhan bakteria yang 

menyebabkan penyakit 

Kill or slow down the growth of 
bacteria causing diseases  
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KESAN BERBAHAYA MIKROORGANISMA 

HARMFUL EFFECTS OF MICROORGANISMS 

 

JENIS-JENIS MIKROORGANISMA & PENYAKIT YANG DISEBABKAN MIKROORGANISMA 
TYPES OF MICROORGANISMS & ILLNESSES OR DISEASES CAUSED BY MICROORGANISMS 

BAKTERIA 
BACTERIA 

VIRUS 
VIRUS 

KULAT 
FUNGI 

PROTOZOA 
PROTOZOA 

 Taun 

 Cholera 
 

 Kancing gigi 

 Tetanus 
 

 Pereputan gigi 

 Tooth decay 
 

 Keracunan makanan 

 Food poisoning 

 Selesema  

 Flu 
 

 Campak 

 Measles 
 

 Cacar 

 Chickenpox 
 

 Demam denggi 

 Dengue fever 
 

 Beguk 

 Mumps 
 

 AIDS 

 Kurap 

 Ringworm 
 

 Panau 

 Tinea 

 Malaria 

 
 

PENYAKIT BERJANGKIT TERSEBAR MELALUI: 

CONTAGIOUS DISEASES SPREAD THROUGH: 

 

 
 

Udara 

Air 

Pemindahan darah 

Blood transfusion 

Sentuhan fizikal 

Physical contact 

Makanan tercemar 

Contaminated food 

Haiwan seperti: 

lalat, nyamuk, tikus 

Animals like: 

flies, mosquitoes, rats 

Titisan cecair daripada 
seseorang yang telah 

dijangkiti 

Droplets of liquid from the 
infected person 
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CARA-CARA UNTUK MENCEGAH PENYEBARAN PENYAKIT 

WAYS TO PREVENT THE SPREAD OF DISEASES 

 

 

Cuci tangan 

Wash hand 

- sebelum mengendalikan makanan 

- before handling food 

- selepas menggunakan tandas 

- after using the toilet 

Masak / Didihkan air sebelum minum 

Cook / Boil the water before drinking 

Tutup hidung & mulut semasa bersin 
atau batuk 

Cover nose & mouth when sneezing or 
coughing 

Balut luka untuk menghalang 
jangkitan 

Cover wounds to prevent infection 

Kuarantin pesakit yang menghidap 
penyakit berjangkit seperti: 

beguk, cacar, sakit mata 

Put patients (quarantine) who have 
contagious diseases like: 

mumps, chickenpox, conjunctivitis 


